NUMERO DE AUDITORIA Revision 1
PRIMUSGFS: 121845
N° DE REGISTRO OC: NSF-PGFS-637

FECHA DE AUDITORIA May 30, 2017 m“s

CERTIFICADO

Expedido a:

ORGANIZACION

ECINT S.ADEC.V.

Hacienda San Antonio km 3.5 Fracc. Labradores Villagran, Guanajuato 38260, Mexico

OPERACION

ECINT S.ADE C.V. (FRESH CO EMPAQUE)
Carretera Dr. Mora a San miguel de Allende km 15.5 Doctor Mora, Guanajuato 37960, Mexico
Tipo de Operacién: CUARTO FRIO

PUNTUACION PRELIMINAR DE LA AUDITORIA: CERTIFICADO VALIDO DESDE: PUNTUACION FINAL DE LA AUDITORIA

989, Jul 10,2017 A Jul 09,2018  100%

NSF Food Safety Certification LLC certifica que esta operacion ha cumplido con los requisitos aplicables de PrimusGFS Version 2.1-2
Consulte las paginas subsiguientes del certificado para obtener el detalle del alcance

ANSI 7

ACCREDITED
#1181 NSF Food Safety Certification LLC | 783 N. Dixboro Rd. | Ann Arbor Autorizado por:
ISO/IEC 17065 Michigan 48105 United States | agprimus@nsf.org | 510-421-2805 | Global Managing Director, Supply Chain Food Safety
Organisma de Certificacion de Producto 734-827-7182 Robert Prevendar

Este documento esta sujeto a cambios. La informacién actual y el estado de esta operacion se encuentran publicados en el sitio web del esquema en PrimusGFS.com. Pagina 1 de 2 Reporte


https://secure.azzule.com/PGFSDocuments/PGFS_AuditReport121845_7628_2_SP.pdf
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CERTIFICADO VALIDO DESDE:

Jul 10, 2017 A Jul 09, 2018

ALCANCE DE AUDITORIA
Auditorfa realizada en unidad Cooler, durante la auditoria se observaron alrededor de 10 trabajadores durante el proceso de descarga y almacenamiento de producto empacado, el cooler
opera durante todo el afio con mayor frecuencia de mayo a octubre, el proceso es el siguiente: Entrada en vigilancia, recepcion del producto, descarga y pesado de producto, enfriamiento
del producto, descarga el producto, almacén en camara fria y embarque del producto. No se manejan alérgenos. Durante la auditoria solo se observé los siguientes productos en cooler:
Lechuga y Apio. No presento evidencia documental y no se observé producto en cooler de: Zanahoria, Kale, Zuchini, Betabel y Chicharo.

PRODUCTOS:
PRODUCTO(S) OBSERVADO(S) DURANTE LA AUDITORIA

Apio/Panul, Lechuga, Seco
PRODUCTO(S)/PROCESO(S) SIMILAR(ES) NO OBSERVADO(S)

Achicoria/Achicoria Roja, Brdcoli/Brécol, Calabacin/Zuchini/Courgette, Col Rizada, Coliflor, Espinaca, Zanahorias

Por favor refiérase al informe de auditorfa para ver puntuacion y comentarios Pagina 2 de 2



